SNACKS

Almendras fritasencasa 3,5 €
Happy balls, mix de frutos rojos 3,5 €
Patatas chip Corominas 3,5 €

NUESTRAS LATAS
Mejillones en escabeche de laria13/16 4,5 €
Berberechos 35/45delarial2,5 €

Navajas de laria 5/7 Vengarco en
aceitedeolival2,5 €

Chipironesrellenos en aceite de oliva8,5 €
Almeja gallegagalica8 €
Zamburinas en salsa de vieira8 €
Melva canutera Usisa8 €

Caballa en aceite de oliva Tejero almadraba 6 €

Sardinilla en aceite de oliva6 €

OLIVAS
Picantes gordal 3,5 €
Rellenas de antxoa 3,5 €
Mix de aceitunas alinadas 4 €
Les partidas de laabuela 3,5 €

2 bombitas gordal de ventresca 3 €

2 bombitas gordal de cecinay queso curado 3 €

COMBOS

Vermut + mariposa de antxoa + boquerén
Txepetxa +olivas 8 €

Patatas chip + boquerones + mejillones +
almejas + mix de olivas 10 €

Chips + ensaladilla + 4 gildas + 2 antxoas +
2 boquerones +2 vermut 25 €

V CERVEZAS
g BARRIL 0,21 0,31
S Ambar Especial 7€ 23€
< S Ambar Export 2,3€ 29¢€
m % émbar Morena 2€ 2,75€
@ Ambar Radler 7€ 23€
z F BOTELLA
e Ambar 0.0 tostada 2,6 €
< Ambar sin gluten 2.7€

VERMUS (copa - botella)

Vermuteke: Yzaguirre de barril y unas gotitas de
Campariy ginebra con su rodaja de limon 3,5

Yzaguirre de barril 3€ 15€ Siderit 3€ 1B€
YzaguirreBlanco 3€ 15€ Martini Rosso L€ 20€
Yzaguirre Reserva 4€ 20€ Martini Bianco L€ 20€
Miro 3€ 15€ Martini Seco L€ 20€
Miro Reserva L€ 20€ Campari L€ 20€
Petroni Negro L€ 20€ Aperol Spritz 45¢€

Petroni Blanco 4€ 20€ Sangriade tinto con fruta 22 €
Perucchi Negro 4€ 20€ Sangriade cavacon fruta 22 €

VINOS Y CAVAS (copa - botella)

Vina Pomal Crianza, D.0.Ca. Rioja 35€ 18€
Campillo Crianza, D.0.Ca. Rioja 35€ 18€
Ceres Crianza, D.O. Ribera del Duero L€ 22€
Legaris Roble, D.O. Ribera del Duero 35€ 18€
Masaluca, D.O. Terra Alta 4€ 20€
Només, D.0. Emporda 4€ 20€
Ojo Plato Verdejo, D.0. Rueda 35€ 18€
Can Matons, D.O Alella 4€ 20€
Masaluca, D.O. Terra Alta 4€ 20€
Martin Codax, D.0. Albarino 45€ 22€
Nuri Clarete, D.0. Mendoza ARG. 4€ 20€
Las Campanas, D.0. Navarra 34€ 18€
Parxet Brut Reserva, D.0. Cava 35€ 18€
Naveran Brut Reserva Vintage 45€ 22€
Juvé & Camps Essential Xarel-lo 5€ 25€



APERITIVOS

Ensaladilla rusa con caballay anchoas 4,5 €

2 mariposas de boquerones en vinagre caseros 3,5 €

Antxoa de Getaria 00 mariposa 2,5 €
Antxoa del Cantabrico 000(2 filetes) 4 €
Gilda triple de boqueron 2,8 €
Gilda matrimonio con olivasrellenas 2,5 €

Gilda de pulpo, con oliva, cebollita encurtida,
pepinillos y pimientorojo2,2 €

Cohete de alcachofa braseada conboqueréon2,2 €
2 tomates cherry con queso feta picante 2,5 €
Salazones: 60 g de mojama, maruca o botargal14 €

Salmon preparado en casa con crema de queso,
miel de trufa y huevas de mujol 10 €

Ostra Amelien225 €

Ostra Amelie n22, conreduccionde
vermut y naranja6 €

Ostra Amelie n22 en tempura con
mayonesa Espinaler 6 €

Gambas de Huelva saladas 12 €

CROQUETAS

De quesos con lagrima
de compotade
manzana2 €

De bacalao 2 €

De txangurro2 €
Decepsytrufa2 €

De cecinaconsuvelo2 €

Tigres2 €

BOCATAS, DIFERENTES Y ESPECIALES

Bocata de calamares al estilo de Donostia12 €

Hamburguesa de wagyu nacional de 180 g, con
mayonesa de mostaza, cebolla pochaday
queso Idiazabal 14 €

TAPAS Y PLATILLOS

Tataki de buey con parmentier trufada18 €
Callos de buey concecina8 €
Kokotxas de bacalao al pil-pil 12 €
Tortilla guipuzcoana de antxoas 8 €
Nuestras patatas bravas 4,5 €

Alcachofas confitadas con yema de huevo en
tempura, velo de cecinay ralladura de foie 15 €

Churros de patata trufada con huevo pochado y
gambones al ajillo 10 €

Churros de patata trufada con huevo pochado y
escalopade foie 10 €

Gambas en gabardina con nuestra salsa andaluza12 €

Calamares de playa con nuestro rebozado
especial y alioli donostiarra10 €

Steak tartar con tostaditas Carasatu18 €

IBERICOS Y QUESOS

Jamon ibérico de bellota 100 % cortado amano, 80918 €
Lomito ibérico de bellota80g16 €
Chorizo ibérico de bellota80g12 €

Surtido de embutidos ibericos:
lomo, jamén, chorizoy queso a
escoger100g18 €

Cecinade vaca Supremo Ancestral
madurada80g16 €

Cocade cristal de masa
madre trititucum 3,5 €

Stilton al oporto80g6 €
Téte de Moine en flores, devaca7 €
Idiazabal ahumado de ovejalacha80g8 €
Payoyo, de cabra80g8 €

Surtido de quesos: Payoyo, Idiazabal,
Téte de Moine y Stilton200g18 €

NUESTROS MONTADITOS IMPRESCINDIBLES

Lo tenemos cada dia, todos. Algunos se hacen al
momento y no los verds en la barra, pero estdn.

El de kokotxa de bacalao al pil-pil 5 €
El de steak tartar ahumado con caviar 5,5 €

El txepetxa de boquerones: de txangurro,
alajardinera o con cremade erizos 3 €

El Donostiarra: huevo y ensaladilla de
merluzay gamba 3 €

El completo: bonito en escabeche, cebolla
encurtida, piparray anchoa 4 €

El de foie a la plancha, cebolla pochaday jamon 5,5 €

El Don Martin, de terrina de meloso crujiente y
espuma de rulo de queso de cabra 4 €

El de foie de bacalao, pimiento cherryy
cebolla pochada 4 €

El de antxoa en tempura 3 €

Y mas montaditos variados cada dia.
Acércate ala barray mira qué tenemos hoy:

Chistorra con pimientos, morcilla de wagyu con base
de crema de piquillos, salmoén preparado en casa con
miel de trufa, pimiento relleno de brandada de
bacalao, tortillas variadas, bacalao frito con
pimientos, matrimonio: anchoas, boqueronesy
piquillos, champifnones con gambas revoltosas...

Los jueves tarde pintxo-pote

UN DULCE FINAL

Leche fritab €
Trufasb €
Coulant de chocolate al Baileys 5 €

Flan de mascarponeycaféb €



